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Wo%wm - Benvenuts

Von den Terrassen Andalustens bis zu den Klippen der Ruiera del
Ponente — esKina ist die Begegnung zweter Ponentt,

wo das Meer vereint, was das Land trennt.
Unsere Gerichte entstehen zwischen der Wéirme der Costa del Sol

und den Diifien der Baia del Sole.

APERITIF ESKINA 15 €
Getrink + 2 1apas vom Kiichenchef

von 18:00 bis 19:30 Uhr

=

MADI GROUP

www.eskina.it
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Patatas Bravas ...7,50€ 2.4
Knusprige Kartoffeln serviert mit Salsa Brava und Awli

Krokette vom Jamoén Iberique...8,50€ (3stk.) 1.2,7
Krokette mit therischem Schinken, serviert mit einer Manchego-Késesauce

Krokette vom "Brandacujun"... 8,50€ (3stk.) 1.2,4.7
Krokette mit cremig geriihriem Stockfisch (traditionelles ligurisches Rezept), serviert mit Tintenfisch-Aiwoli

Paella im Reisbdllchen... 8,50 € (3 Stiick) — 1,2.4,7
Reiskroketten mit Safran, Meeresfriichte-Ragout, flambierte Garnelen

Thunfisch Bao Bun...9,50€ 1.2.4.11
Herzhafies Brioche-Brotchen mit kurz angebratenem Thunfisch, Babysalat, Kirschtomaten und
Sriracha-Mayonnaise

Mediterraner Taco...9,50€ 1.2.4
Diinnes wtalienisches Fladenbrot (Piadina) mit gegrillten Garnelen, Avocadocreme und geréstetem Mais

Miesmuscheln & Chorizo...9,50€ 14
In der Pfanne geschwenkte Miesmuscheln mit iberischer Chorizo-Wurst und Kirschtomaten

Burrata & Jamén Raviolo...9.50€  1.2.7
Knusprig ausgebackenes Burrata-Raviolo mit Salbeibutter und iberischem Schinfen

Spiesschen vom Black Angus...9.90€ (3stk.) 9,12
Serviert mit Chimuchurri-Sauce

Garnelen "al Pil Pil"...9,90€ 2.4
Garnelen in heifyem Olivendl mic Knoblauch und Kirschtomaten

Carpaccio vom Roten Thunfisch...15,90€ 4,8
Serviert mit Guacamole, gerosteten Pistazien und Limettensauce

Black-Angus-Carpaccio mit Thunfischsauce, knusprigen Kapern und flambierten Garnelen... 15,90 €
Mt Thunfischsauce, knusprigen Kapern und flambierten Garnelen 4.8

Oktopus nach galicischer Art...16,90€ 14
Serveert mit iberischer Chorizo und Kareoffeln

Ravioli vom Ochsenschwanz (Rabo de Toro)...16,90€ 1,2,34
Raveoli gefiillt mit geschmortem Rindfleisch, geschwenkit in Rosmarinbutter und
einer Emulsion aus getrockneten 1omaten

Entrecéte...25,90€ 14
Black-Angus-Entrecote aus Uruguay, knusprige Kartoffeln mit Rosmarin und Pimenton



Puelly

Paella mixta... 16,90 € 2,4.9.12,14
mit Héihnchen, Meeresfriichten, Fisch und Safran

Paella de marisco... 17,90 € 2,4,12,14
mit Meeresfriichten, Garnelen, Fisch und Safran

Paella negra... 19,90 € 24,1214
Miesmuscheln, ﬁhlelyifc/f Garnelen und Tintenfischiinte

Paella mut Scar}zpi. . 2290 € 24,1214
Miesmuscheln, 1intenfisch, 1intenfischtinte und Scampi

Paella mit Nudeln... 19,90 € 1,2.4,12,14 )
Paella mit Spaghettini, Miesmuscheln, Fisch, Tintenfisch, Garnelen und Safran

C@Me/é@ (Schinken & Kse) Sl

Manchego-Kdse g.U. DOP 6,90 € 12,90 € 1,7 Salat mit gebackenem Ziegenkdise 9,90 €

Schafskiise g. U. DOP La Mancha, Spanien Romersalat, flambierter Ziegenkdse, Walniisse
und Waldfruchisauce  1,7,8,10

Schinken vom Meer 6,90 € 12,90 € 1.4 'schocken-A do-Salat 9.90 €
Gereifier und lufigetrockneter Schinken vom roten Thunfisch /f,%?é ocken, Avocado, ! dC/LZC%egO’- dse,
Honig-Senf-Sauce
Iberischer Schinken 12,90 € 22,90 € 7,8,10, 12

Lirsthlassiger, lufigetrockneter therischer Schinken

Pura los peguellds
Va4
kindermentii

Kartoffel-Gnocchi mit Pesto 8,90 € 1.3
Mini-Cheeseburger vom Angus mit Kartoffeln 8,90 € 1.7
Focaccia mit Burrata und Schinken 8,90 € 1,7

Gedeck: 2,50 €

CHEF TABLE

Degustationsmenii nur nach Voranmeldung,
Gemeinschafistisch

49¢ pro person

Unsere Produkte variieren je nach Saison; die Rohstoffe konnen frisch, bei -18°C schockgefrostet oder
bereits am Ursprungsort tiefgekiihlt sein.



